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Vorspeisen und Salate 
 
Kleiner gemischter Salat 
mit Hausdressing  6,00 
 

Großer gemischter Salat 
mit Hausdressing  10,50 
mit Hähnchenstreifen   14,00 
mit Rote Beete Puffer  14,00 
 

Italienische Bruschetta 
mit Rucola  7,50 
 
Bergkäsknödel 
mit Rucola und Tomatensauce  11,00 
 

Hausgemachter Rösti 
mit geräuchertem Lachs   10,50 

 
 
Suppen 
 
Kraftsuppe vom Rind 
mit Grießnockerl/Leberknödel 7,00 
 

Tomatencremesuppe  
mit Basilikum Pesto   7,00 
 
Curry-Kokos-Suppe  
mit Knusper Rolle   7,00 
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Unsere beliebten Klassiker 
 
Wiener Schnitzel vom Kalb 
mit Kartoffel-Gurkensalat und Preiselbeeren       24,00 
 

Cordon bleu vom Schwein 
mit Pommes frites und Preiselbeeren         19,00 
 

Krustenbraten vom Landschwein 
mit Rotkraut und Kartoffelknödel         17,00 
 
Rehgulasch 
mit Rotkraut und Kartoffelknödel         21,00 
 

Schweinefilet Medaillons  
mit Käsespätzle und Röstzwiebeln         19,00 
 

Grillplatte „Ritz“ - Rind & Schwein        
mit Speckbohnen, Pommes frites und Barbecue Dip      24,00 
 

Putensteak  
mit Bratkartoffeln und Speckbohnen          19,00 

 
 
Unsere Fischgerichte 
 
Gegrilltes Forellenfilet 
mit Gemüse und Babykartoffeln         21,00 

 
Räucherlachs Tagliatelle 
mit Basilikum Pesto 18,00 
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Vegetarisch 
 
Walser Käsespätzle 
mit geschmolzenen Zwiebeln und grünem Salat       15,50 
 
Tagliatelle 
mit frischen Champignons, Cherry Tomaten und Parmesan 16,00 
 
Türmchen von gebratener Zucchini  
mit Avocado-Paprikafüllung, Currysauce und Kräuterreis           17,00 

 
Kinder 
 
Kinderschnitzel mit Pommes 9,00  
 
Chicken Nuggets mit Pommes 8,50 
 
Fischstäbchen mit Karotten-Kartoffelstampf 9,50 
 
Spaghetti Bolognese klein/groß  10,00/14,50 

 
Desserts 
 
Hausgemachter Kaiserschmarrn 
mit Zwetschgenröster           14,00 
- ca. 15 - 20 Minuten – 
 

Hausgemachtes Tiramisu  
mit Kaffee oder Marillenschnaps           8,00 
 
Apfelstrudel  
mit Vanilleeis               7,00 
 
 


