Vorspeisen und Salate

Marinierter Blattsalat mit unserem Riezler Hof Feigen-Senfdressing

mit Kirschtomaten und Croutons klein
grofd

mit gebratener Hahnchenbrust oder gegrillten Garnelen

In Aroma Ol gebratene Black Tiger Garnelen
mit gerostetem Wurzel Baguette

Italienische Bruschetta
mit Rucola und Balsamico Dressing

Hausgemachte Rosti
mit gerauchertem Lachs, Creme fraiche und Limette

Unsere Suppen

Passiertes Tomatensiippchen
mit Basilikum Pesto

Fruchtige Zitronengras Kokosschaumsuppe
mit Maracuja und Wasabi Crunch

Doppelt geklarte Rinderkraftbriihe
mit Krauterfladle

Hausgemachte Gulaschsuppe
mit Paprika, Rindfleisch, Majoran und Kartoffeln

Informationen Giber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern vVegane Zubereitung der Gerichte — Bei Umbestellungen berechnen wir 1 €
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Unsere beliebten Klassiker
Wiener Schnitzel vom Kalb
Schnitzel Wiener Art vom Schwein

Cordon bleu vom Schwein

wahlweise mit - Hausgemachtem Kartoffelsalat

- Pommes frites

Walser Pfannle mit BratensoRRe

Medaillons vom Schweinefilet mit Kasespatzle und Réstzwiebeln

Goldbraun gebratene Hihnchenbrust
Glasiertes Marktgemuise und Tomatenreis

Schweinefiletspitzen

in Champignonrahmsauce und Butterspatzle

Rosa gebratenes Steak vom argentinischen Roastbeef
mit Pfannengemiise, Pommes frites, Rotweinsofle und Krauterbutter

Premium Cheeseburger , Ritz“

Rinderpatty, Bergkase, Salatgurke, Tomate, Pommes frites und Barbecue Dip

(auch vegan erhiltlich)

Frische Pasta und vegetarisch/vegan

Tagliarini Pasta in Champignonrahm

mit Bergkasechips, Saisonalen Pilzen und Rucola

Tagliarini Pasta in Tomatensauce

mit Basilikum Pesto, jungem Knoblauch und Mascarpone Y

mit gebratenem Fjord Lachs

Wiirziges Gemiise Curry

mit Koriander, Kichererbsen, Kirschtomaten und Duftreis k'3

Hausgemachte Walser Kasespatzle mit griinem Blattsalat

Rostzwiebeln und Schnittlauch

Informationen Giber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen konnen,

erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern

Vegane Zubereitung der Gerichte — Bei Umbestellungen berechnen wir 1 €
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Fischgerichte

Auf der Haut gebratenes Filet vom Zander
Champagner Kraut, Kartoffelstampf und Beurre Blanc 26,00

Gebratener Fjord Lachs
auf grinem Gemusecurry mit Koriander und Duftreis 26,00

Fiir unsere Kleinen

Bandnudeln

mit Butter und Bergkase 8,00
mit Tomatensauce 9,00
Chicken Nuggets mit Pommes frites 8,00
Hausgemachte Spatzle mit Sof3e 7,00
Kleines Schnitzel mit Pommes frites 9,00
Portion Pommes frites 5,00

Was SiiRes fiir danach

Karamellisierter Kaiserschmarrn
mit Staubzucker und Apfelmus 17,00
- frische Zubereitung: ca. 15-20 Minuten —

Tiramisu im Glaschen

mit einer Tasse Kaffee oder Espresso oder Marillen Schnaps 8,00
Apfelstrudel
mit Vanilleeis 8,00

Kleine Kdaseauswahl
mit Brot und Butter 10,00

Informationen Giber Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unvertraglichkeiten ausldsen konnen,
erhalten Sie auf Nachfrage bei unseren Mitarbeitern vVegane Zubereitung der Gerichte — Bei Umbestellungen berechnen wir 1 €



